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co dnes potece z pipy...




PIVOVAR LIPNiK NAD BECVOU - SVATOVAR

vyrobce: PRVNI SOUKROMY PIVOVAR SPOLECENSKY s.r.o0., www.pivovar-lipnik.cz

Pocatky lipnického minipivovaru se datuji do roku 2003, kdy si skupina nadSencd zbudovala varnu o
objemu 2 hl a zacala vafit pivo pro vlastni potfebu. Pro velky zajem o toto pivo ,,zakladatelé” v roce
2004 svou vyrobu zprofesionalizovali. A jelikoz ,,Lipnické pivo™ opravdu ,,tahlo“, bylo zahy nezbytné
kapacitu varny zvétSit. V letech 2006 — 2009 se pivovarnikim z Lipniku podafilo realizovat vystavbu
nového minipivovaru (varna o objemu 5 hl) s vlastni stylovou restauraci a sklepy. A od roku 2010
dostalo lipnické pivo i sviij novy nazev — SVATOVAR.

Pivovar vafi tato piva:

11% Svatovar svétly - vynika svou jemn¢ nasladlou chuti, kterd pfechazi v pfijemnou hotkost.
(ocenén na Chmelovych dozinkach 2009 1. cenou Nav§tévnika a cenou
Muzikanti) - DNES NA CEPU

12% Svatovar svétly - je charakteristicky svou vyraznou, ovSem nevtiravou hotkosti a silnym fizem.
(ocenén 2. mistem na soutéZi Pivo CR 2009)

13% Svatovar special - ma specifickou chut’ diky pouziti specialniho mnichovského sladu.
(ocenén 3. mistem na Jarni cené ¢eskych sladkii 2009,
ocenén 3. mistem — Bronzovou ¢eskou pivni peceti 2011)

12% Svatovar tmavy - ma jemnou karamelovou chut’ s nadechem kavy a siln&jsi hotkost.

12% Svatovar polotmavy - ma jantarovou barvu a piijemnou smésici chuti ¢ty sladu.

SVATOVAR je dnes jiz provéfena pivni klasika, sdzka na jistotu. Vynikajici, poctivé pivo.
Ochutnejte, urcité neprohloupite. ..



PIVOVAR UNETICE

vyrobee: Unéticky pivovar a.s., www.unetickypivovar.cz

Nevelka obec Unétice lezi kousitek za Prahou (mezi Kladnem a Roztokami), a pivo se zde vafilo jiz v
roce 1710. Zajimavosti jisté je, Ze vlastnikem pivovaru byla témét po celou dobu jeho existence
Metropolitni kapitula u sv. Vita v Praze, ktera jej vSak po vétSinu ¢asu pronajimala. Rokem 1948
oviem skon¢ilo majetnictvi Metropolitni kapituly u sv. Vita a do Unétic byla dosazena sprava ze
smichovského Staropramenu. Pivovar byl sice jeSté zaclenén do svazku Rakovnicko-kladenskych
pivovart, ale v bfeznu 1949 definitivné vyrobu (s findlnim vystavem 375 hl) ukonéil. Fungoval pak
jesté chvili pod hlavickou Smichovského pivovaru, v roce 1951 se ale tehdejsi historie unétického
pivovarnictvi na dlouha 1éta uzaviela a objekt slouzil jiz jen jako sklady.

AZ na jaie roku 2011 se po predlouhych 62 letech podafilo manZzeliim Tkadlecovym vyrobu piva
v Unéticich obnovit.

Krédem pivovaru je od samého pocatku striktni dodrzovani ,,zakona o Cistoté piva“, pfi vyrobé
pouzivat jen klasické postupy a pouze pivovarské suroviny ¢eského pivodu. Od pocatku novodobé
vyroby se v unétickém pivovaru vari pouze klasicka Ceska 10° a 12° (vyjimecné, tj. vyhradné ve
Stvrtletnich intervalech, pak n&jaky ten special). A jde jim to v Unéticich naramné!!!




Pivovar Unétice lze totiz sméle nazvat kometou na pivovarském nebi v CR. Své zakazniky si
misto tlaku na sniZzovani nakladii ziskal extrémnim tlakem na kvalitu své produkce a zakaznici i
odborna vetejnost davaji jasné najevo, ze tahle cesta je spravna. Za svou kratickou, ani ne dvouletou
existenci, jiz posbiral unéticky pivovar nékolik prestiZnich ocenéni:

rok 2011 (anketa SdruZeni ptatel piva)

Unéticka 12° - Skokan roku a 3.misto v kategorii Dvanactka roku CR

rok 2012 (anketa Sdruzeni ptatel piva, ceny byly vyhlaseny 30.listopadu 2012)

Unétickd 10° - 1.misto v kategorii Desitka roku CR
Unéticka 12° - 2. misto v kategorii Dvanactka roku CR
Unéticky pivovar - 2.misto jako Minipivovar roku

K takovému tispéchu neni co dodat.

UNETICKA 10° (nenechme se viak mylit, skute¢na stupiiovitost tohoto piva je spise 10,5) navazuje
na tradici poctivé ¢eské desitky, v minulosti velmi oblibené. Je silné chmelena dvéma druhy chmele a
zateckym poloranym cervenakem. Dodavatelem zakladni suroviny — sladu Spickové kvality je ceska
sladovna humnového typu vyrabéjici tzv. lopatovy slad, vyznacujici se velkym podilem ruéni prace.
Unéticka desitka je charakterem lehéi pivo s niZ§im obsahem alkoholu i zbytkovym extraktem.
Vyrazna horkost s prijemnym dozravanim zarucuje dobrou pitelnost i ve vét§im mnoZstvi. Je
vhodna k celovecernimu posezeni.

UNETICKA 12° - DNES NA CEPU - je skladbou surovin i jejich kvalitou totozna se svoji §tihlejsi
sestrou. Postup vyroby ve varné zarucuje ve finale vyssi plnost a predpoklad bohaté a trvanlivé pény
hotového piva. Rizené hlavni kvaseni, dokvaseni a zrani zajist'uje pivu ,,sladové télo i vysii obsah
alkoholu. Charakteristicka je silnéjsi kvasni¢na viuné. Vzhledem je nazlatlé barvy s mirnym
kvasni¢nym zakalenim.

Jsme skute¢né velmi zvédavi, zda se vSechny shora uvedené superlativy a chvala, které unétické pivo
predchazi, na dne$ni pivni besidce potvrdi.



http://www.pratelepiva.cz/oceneni/
http://www.pratelepiva.cz/oceneni/

STAROKLADENSKY MESTSKY PIVOVAR ,,U KOZLIKU*

vyrobce: Petr Machacek, www.starokladno.cz

Kladno, to je to mésto, Kladno, to je ten hit...zpiva skupina YO YO Band ve svém megahitu a
starokladensky minipivovar do koloritu téhle pisni¢ky zcela jisté zapada.

Ale pe&kné poporadku. Ve mésté se pivo vatilo jiz od 17. stoleti, ale k velkému rozvoji doslo az béhem
uhlo-zelezaiské hore¢ky v 19. stoleti, kdy stary pivovar v centru nahradil novy pivovar parostrojni za
méstem v Krocehlavech. Ten béhem sladkovani pana Otakara Zachara (jehoz pfitelem byl i malif M.
Ales, ktery vyzdobil sgrafity i vstup do pivovaru) vzkvétal a v prvnich 30-ti letech 20. stoleti vyrabél
pramérné 30-40 tis. hl. za rok plus mnozstvi sladu. Smrtelné rany kro¢ehlavskému pivovaru zasadila
hospodaiska krize, poté valka a posledni hiebi¢ek zatloukli komunisté, kdyZ ho v roce 1950 zavieli
nadobro.

Na tuto tradici navazuje pravé Starokladensky pivovar U Kozliki, ktery byl otevien v listopadu roku
2009. Najdete jej zcela symbolicky na Tiidé CSA ukryty mezi panelaky. Jak pivovar zvenku vypada,
to veelku trefné ukazuje fotografie. Je to takova ta klasicka velka betonova kostka z éry sidlistni
panelakové architektury, kam se konkrétné v tomto pfipadé vSichni spokojeni pracujici chodili nechat
ve velkém ostiihat, aby vypadali vSichni stejné a $li vstiic, ruku v ruce, svétlym zittkim... V objektu
dne$niho pivovarku se totiz nachizelo do roku 1989 druistvo holi¢i a kadeiniki. Casy se ale
méni a tam, kde padaly (a zmiraly) na zem kadefe, se dnes vaii a to¢i pivo. A ted’ se pévné néceho
drzte: muZete si tam to pivo dat uz od 6:00 rano.

Uvnitt objektu se nachazi vskutku obrovita pivnice, které dominuje pipa o 9 kohoutech a varna.




Pivovar vaii pomérné $iroky sortiment piv, od ,,klasiky* po ovocné specialy (az 14 druhi piv!!!). V
zakladni nabidce najdeme Ctvefici téchto piv:

svétlé Starokladenské 10,8° svétly LeZak starosty Pavla 12,8° - DNES NA CEPU

polotmavy LeZak mistra tavi¢e 14° a Cerny havii 12,8° - DNES NA CEPU (mezi tmavymi pivy
obsadil 1. misto v soutéZi Pivo CR 2011 v Ceskych Budéjovicich)

Mezi specidly pak najdeme Cikansky baron 17° (nakufované) ¢i polotmavy Mazlicek 18°, pSeni¢ny
Weizenbier 12°, ale i piva zna¢né netradi¢ni chuti (pro skalniho pivafe az nelakava), napt. Svestkové,
konopné, fikové, malinové ¢i Cappuccinové.

Kdyz jsme na Kladn¢€ na podzim byli, jejich dvanactka byla velmi, velmi dobra. Uvidime, jak to bude
dnes...



LITOMERICKA LABUT

vyrobce: Minipivovar Labut’ s.r.o., www.minipivovarlabut.cz

Minipivovar LABUT

Minipivovar Labut’ byl zaloZen az v roce 2010 a prvni pivo mohli mistni pivafi ochutnat teprve na
konci ledna roku 2011. Pivovar je umistén ve sklepnich prostorech pivodniho secesniho hotelu
Vv historickém jadru kralovského mésta Litométice. Celé sklepeni proslo naro¢nou rekonstrukci,
pricemz ve vysledku pusobi prostory pivovarské restaurace s nablyskanou varnou velmi pfijemné,
minimalisticky a moderné.

Vsechna piva z produkce tohoto pivovaru jsou nefiltrovana a nepasterizovana. Piva jsou vzhledové
kalna, chutové plna a dobre pitelnd. Svétla piva nesou Jmeno podle majitell minipivovaru (manzele
Zak0v1) tedy SVETLY ZAK, v jazykové piesmy&ce ,,leZak*, tmavé pivo dostalo nizev CERNA
LABUT. V Minipivovaru Labut’ se momentalng (standardng) vafi tyto druhy piv:

Svétly 12° leZak Labut’ — sv&Zi lezak plné chuti s jemnou hotkosti na konci - DNES NA CEPU

Svétly 10° leZak Labut’ — lehké pivo pro osvéZeni za horkych letnich dni.

Svétly 11° leZak Labut® — sv&Zi lezak plné chuti s jemnou hotkosti na konci.

Polotmavy 12° leZak Labut’ — polotmavy lezak s kombinaci sladké a hoiké chuti, se svézim pocitem
po napiti.

Rizné druhy vicestupiiovych speciali:

Cerna labut’ — pivo s karamelovo-kavovou chuti, s pifjemnou chmelovou chuti na konci.
Svétly Bock Labut’ — silny lezak se sladko-hotkou chuti, ktery se podava pro zahtati hlavné v zimnim
obdobi.
Svétly 13°Ale Labut’ — svrchné kvasené pivo ptivodem z Anglie, plna chut’ s ovocnym nadechem a
velka hotkost - DNES NA CEPU
Svétly special s pSenici Labut’ — silny lezak némeckého typu s ptidavkem pSeni¢ného sladu, vyborny
pro letni ¢ast roku.

Minipivovar LABUT

—

LEZAK SVETLY 12%

Nefilrované a nepasterovan pivo
Skladujte do 10°C Minipive nnuhi
Obsah alkohohu S % obj. Zitkov:

Objem: 1,51 4I20|Lurm{ho<
Slogen: voda, jeny slad, upraveny chmel, kvasnice, chmelovy extraki
Phtomn§ zakal nea virobai vadou.

Minimélof trvanlivost do:




LITOMERICKY PIVOVAREK KOLIBA - KOUSEK

vyrobce: Hotel Koliba, s.r.o., www.kolibahotel.cz/pivovarek.php

A mame tu dal$§iho novice mezi minipivovary v Ceské republice. Od za¥i roku 2011 se piimo
v prostorach restaurace Valasska koliba, jez je soucasti hotelového komplexu Koliba v Litomé&Ficich,
vaii pivo netradi¢niho nazvu litoméricky ,,Kousek* (odtud i slogan O KOUSEK LEPSI PIVO).

Ponechme stranou otazku nakolik je tato ,,Valagska koliba® v Litoméficich (v aredlu Zahrady Cech)
skute¢né valasska, kdyz kuptikladu laka své zakazniky na starofeskou kuchyni, nas totiz zajima
vyhradné pivo, jez minipivovarek produkuje.

Kousek je nepasterizované, nefiltrované pivo, pii¢emz zakladem produkce je svétly lezak 12° (plné
chuti a vyrazné hotkosti), polotmavy lezak 12° - DNES NA CEPU (s vyrovnanou hotkosti a chuti
s nadechem karamelu), resp. tmavy lezak 12° (s nasladlou chuti po karamelu a ¢okoladé, vyznacujici
se jemnou hotkosti, temnou barvou a vyraznou vini). Pivovar vSak vyrabi i celou $kalu specialu,
svrchné kvasenych a ochucenych piv.

1K

Sougasti hotelu Koliba jsou pak i pivni 1azné, které jsou v CR obecné jakymsi novym fenoménem
poslednich nékolika let na poli poskytovani relaxacnich sluzeb.

Zkusme tedy ,,0 kousek lepsi pivo*“ ze severoleské Vala$ské koliby, jeZ dorazilo az k nim, na
Valassko.

Prijemnou zabavu pri poznavani novych pivnich ,,Zazitki* Vam
preje volné sdruZeni pratel Durdingu, Filmovy klub Vsetin a
Restaurace Dim kultury Vsetin.



