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MEDLESICKY LEZAK

vyrobce: Pivovar MedleSice — Adolf Zeman, www.medlesice.cz

PIVOVAR
MEDLESICE

Asi mezi nami nebude moc téch, ktefi by dokazali fici, kde vlastné obec MedleSice lezi. Ptiznejte si
sami, ta viska i pivovar jsou nam na Valassku prakticky zcela neznamé pojmy. A piitom pivovar,
ktery v obci stoji, ma velmi koSatou historii a Zivotopis souc¢asného majitele a vrchniho sladka by
pravdépodobné vydal na dobfe prodejny roman. Pojd’te se tedy seznamit...

Obec MedleSice lezi 3 km u Chrudimi a do Pardubic je odtud piiblizn¢ 7 km. Historie mistniho
pivovaru dle historickych prament prokazatelné saha az né¢kam pred rok 1660. Sam pivovar uvadi na
svém logu jako rok zaloZeni 1673. Jako nedilna soucast tvrze a statku v prib¢hu staleti nes¢etnékrat
zménil majitele. AZ v roce 1890 se pivovar od statku oddélil, kdyz jej od rytife Huga z Wiederspergt
odkoupila akciova sladovna Chrudim. Ta jej posléze prodala manzelim Richterovym, ktefi pivovar
drZeli pies celou 1. svétovou valku, nacez jej v roce 1919 prodali Vladislavu Zemanovi. Tento
majitel pivovar opatfil novym zafizenim, pristavél lednici a vilu, pivovar rozsifil, zvelebil a svym
podnikavym duchem pfivedl k nebyvalému rozkvétu. Po roce 1948 byl pivovar znarodnén, coz
znamenalo pro pivovar fakticky konec jeho existence. Postupem ¢asu v ném byla zi'izena vajickarna
a pivovarsky komin byl zbourdn. Az po revoluci ziskal pivovar Vv naprosto zdevastovaném stavu
V restituci po rodic¢ich pan Adolf Zeman, ktery se zde po ¢ase rozhodl obnovit pivovarskou vyrobu.

V bieznu roku 2001 (kdy jiz bylo panu Zemanovi 77 let!!!) byla svatena prvni zkusebni varka a od té
doby se v Medlesicich vari priblizné 300 hl piva rofné. V soucasnosti je medleSicky pivovar
koncipovan jako minipivovar s varkou 10 hl. Vyrabi se tu podle staré rodinné receptury dva druhy
piva: svétlé dvanactistupiiové a ¢erné dvanactistupiiové. Ob¢ se nazyvaji MedleSicky lezak 12° -
svétly, Cerny. Jedna se o nefiltrovany kvasnicovy lezak.

JedineCnym zazitkem je pak tento ,,medleSicky fezak*.



Zajimava je bezesporu i postava samotného majitele a sladka, pana Adolfa Zemana. Tento
svétobéznik je pravou ikonou Ceského pivovarnictvi, propagator dobrého ceského piva doslova po
celém svéteé. Béhem svého zivota vaftil pivo na vSech kontinentech, mimo jiné v Jizni Americe, v USA,
v Teheranu..., vlastni pivovar si zalozil i na Aljasce.

Ochutnat pivo z dilny tohoto mistra v oboru je téméf Vasi povinnosti... tak nevahejte!!!

Soucasna podoba pivovaru

A pokud jste stale jesté na pochybach, zda ,,MedleSice™ ochutnat, pak vézte, Ze v roce 2008 pro britské
The Times zafadil Evan Rail, autor knihy Good Beer Guide Prague and Czech Republic, pivovar
Medlesice z hlediska jeho chuti a pivni kvality na celkovou 7. pFi¢ku mezi v§emi pivovary u nas (tj.
bez rozdilu velikosti vystavu)!!!

Seznam nejlepSich ¢eskych pivovari dle The Times (2008):

Pivovarsky Dvir, Chyné
Berounsky Medveéd

Moritz, Olomouc

Vendelin, Liberec
Pernstejn, Pardubice
Pivovar Nova Paka
Medlesice

Pivovarsky Dviir Lipan
Pilsner Urquell, Plzen

0. Dalesice (Postfizinské pivo)

BoOoo~NooO~wNDE

DUSLEDNYM
DOPIJENIM PIVA

Za USPORU
JECMENE




ZAMBERECKY KANEC

vyrobce: Pivovar Zamberk — Ing. Zdengk Kalous, www.pivovarzamberk.wz.cz

Pivo se v Zamberku vyrabélo uz v letech 1749 - 1931 na zamku. Dnes jsou tyto prostory vyuZivany
Zambereckymi vinafskymi zavody. Soudasny Minipivovar Zamberk byl zaloZen v roce 1995 firmou
INTERO pana Milose Chmelana. Tato spole¢nost kompletovala minipivovary po celé Evropé i v
Cechach a Zamberecky je v poradi patnacty.

Znac¢ka piva Zamberecky Kanec ma podobu se znakem mésta a vyrabi se od roku 1997. Prvniho
Kance zde vafil Vladimir Vystavil (1997-1999), a to svétlou dvanactku. Od listopadu roku 2000
provozuje pivovar najemce Ing. Zdenék Kalous a od roku 2001 i pivo vafi. Prvni Kaloustiv Kanec
byla tmava ¢trnactka vafena na svatek vérozvéstii Cyrila a Metodéje.

Minipivovar Zamberecky Kanec V soucasnosti vyrabi pive vycepni, leZak specialni, nefiltrovany
svétly a tmavy.

A jen pro potadek, mésto Zamberk se nachazi v podhtii Orlickych hor, 18 km severné od Usti nad
Orlici.



RYCHNOVSKE PIVO

vyrobce: M¢stsky Podorlicky pivovar s.r.o., www.pivovarrychnov.cz

£ IR

RYCHNOYVSKY

|

Pivovar v Rychnové nad KnéZznou je dalsi z téch, které se mohou pysnit bohatou historii sahajici az do
16.stoleti. Pravym milnikem v jeho existenci je vSak rok 1913, kdy si jej od hrabéte Kolowrata
pronajal do spravy Jan Mik§ - vyuceny pivovarnik v pivovaru na Smichov¢, absolvent Sladovnické
Skoly v Praze, tovarys$ plzefiského Prazdroje, student Pivovarské Skoly Vv Berling,
podsladek u firmy Pivovary Dreher — Budapest’, podsladek pivovaru v Zahiebu,
podsladek v pivovarech v Santiago de Chile, Buenos Aires, v Montevideu a dalSich
jihoamerickych méstech, kde pomahal zavadét vyrobu kvalitniho piva. A pravé
v Santiago de Chile se seznamil s hrabétem Kolowratem, ktery zde byl jako
velvyslanec a ktery jej pozdéji doporudil jako spravce rychnovského pivovaru. )

Jan Mik§S vroce 1918 pivovar od Kolowrati zakoupil a od zakladd jej
zmodernizoval. Mik3iv pivovar v Rychnové nad KnéZnou patfil mezi nejlepsi
pivovary stfedné velkého typu, S rocnim vystavem 15000 hl. piva. Vafilo se v ném
desetistupniové svétlé vycepni pivo, dvanactistupiiovy svétly lezak, tfinactistupiiovy
y Bieziidk a pro labuzniky ctrnactistupiiovy tmavy Porter. Pivovar byl velmi
moderné vybaven, vté¢ dobé na Spickové trovni, ocelovymi tanky misto
puvodnich dievénych. Rovnéz tak zde byla nova moderni spilka, moderni varna
~a dal§i technologické zafizeni. Ve sladovné byl vyrabén kvalitni slad.

Pivovar byl znarodnén na jare roku 1948 a v roce 1962 byla vyroba piva
zrusena, kdyz veskeré, i v této dobé& stale moderni technologické zafizeni, bylo
. Z objektu odstranéno. Poté byl objekt prebudovan na sodovkarnu.

Jak Jan Miks starsi, tak jeho syn, rovnéz Jan, byli perzekuovéani. Nicméné, Jan
~~Mik§ mladsi po celou dobu pracoval v oboru pivovarnictvi jako sladek
~ Vvlokéalnich pivovarech ve Vychodnich Cechach a pozdéji jako sladmistr

~ vKostelci nad Orlici a nejdéle jako vedouci sladovny v pivovaru v Hradci
Kralové. Patril mezi predni odborniky a praktiky pii vyrobé sladu, pticemz prispél nékolika patenty
k technologickému zdokonaleni vyroby sladu v ramci byvalé CSSR.



V roce 1993 byl provoz sodovkarny spolu s objektem ve znacné
| zchatralém stavu vracen v ramci restituce rodiné MikSovych a
sV soucasné dobé vnuk JUDr. Jan Mik§ nadale provozuje
Sivyrobu napoji. Od roku 2004 pak soucasny vlastnik provadi
> rekonstrukci

globjektu  a vraci budovu

byvaleho pivovaru  doj = e
ptivodniho stavu pted jeho

semmdevastaci za éry
komunlsmu Vsoucasne dobe Je jiz rekonstrukce ukonéena a
cely areal objektu slouzi nejenom k vlastni vyrobé, ale i
k pofadani rznych kulturnich akci.

V ¢ervnu 2008 byla zaloZena firma Meéstsky Podorlicky pivovar s.r.o., kde minoritnim
spole¢nikem je mésto Rychnov nad Kné€znou, zbyvajici ¢ast vlastni Podorlicka sodovkarna s.r.o., ktera
vybudovala minipivovar s ro¢ni kapacitou 1000 hl. Vlastnik minipivovaru pak jako jediny v celé
CR v jediném objektu a v ramei jednoho provozu nejenze vyrabi a vaii kvalitni rychnovské pivo, ale
vyrabi zde i nealko napoje, provozuje péstitelskou mostarnu, péstitelskou palirnu a lihovar.

Rychnovsky minipivovar byl v roce 2012 vyhodnocen MF Dnes jako osmy nejlepS$i a nejzajimavéjsi
minipivovar ze souc¢asnych 138 minipivovari v CR.

Pokud jde o produkci, vSechna piva vyrabéna v rychnovském minipivovaru jsou charakteristicka tim,
ze jsou nefiltrovana, pfipravovana z Ccistych pivovarskych surovin, bez konzervacnich ¢i
stabiliza¢nich prosttedki a pridavkt nahrazek, a to zpravidla podle starych rodinnych receptur Jana
Mikse z 1.poloviny 20.stoleti, samozi'ejmé piizptisobenym modernim technologiim.

Pojd’me si je blize piedstavit:

10° Rychnovsky Zilvar

Pivo tzv. ,,vyCepniho* typu, dobfe zahanéjici zizen a

zvouci k celovecernimu posezeni. Kombinaci dvou "*q sinaat? o,

druhti chmele — zateckého cerveného a ;5 ) &
vysokoobsazného chmele ,,Sladek™ se dosahuje z JP %
nevtiravé, ale pikantni hotkosti vyzyvajici k dal§imu * e s
napiti. RYCHNOVSKY

Niz§i koncentrace mladiny a vyS$§i prokvaSeni dava
pivu lehkost a dobrou pitelnost. Kvalitni slad
plzefiského typu je zarukou velmi svétlé, oku lahodici

e vycepni O% pivo

Rychnovsky Zilvar navazuje na pivodni rychnovské
pivo 10st., vyrabéné ve zdej$im pivovaru od roku 1928.

Nazev piva je inspirovan znamou postavou z knihy
Karla Polac¢ka ,,Bylo nas pét«.



11° Rychnovsky Ka3tan

-:.'1‘3 IFT‘-“O\'M 2,
5 } Pivo polotmavého typu s jasnou, jantarovou barvou a
§ JP mirné nahnédlou pénou.

RYCHNOYV S KY Specialni sladkohotké chuti se dosahuje kombinaci
ruznych druhti sladl, kde obzvlast karamelovy slad
urcuje finalni nezaménitelnou chut’ vyrobku. Niz§im

prokvasenim dostava pivo patficnou plnost. Pivu
dominuje  karamelova  viné, piijemné ladici

S chmelovym aromatem.

£olo: 1 1% wivo

Kastan navazuje na tradi¢ni vyrobu tmavého 12st.
rychnovského Granatu z30. a 40. let minulého
stoleti.

12° Rychnovska KnéZna

Klasicky svétly lezak ceského typu, vareny podle

ptvodni receptury sladka Jana Mikse z 30. let g T

minulého stoleti, ktery byl distribuovan do obchodni ; )

sité do roku 1961 pod nazvem 12st. Rychnovsky lezak. 5

Pivo se vyznacuje vyrazngj$i horkosti, pIn&jsi chuti a RYCHNOVSKA

ostrym fizem. Vyroba vychazi z nejlepSich
pivovarskych surovin a osvéd¢eného kmene
pivovarskych kvasinek.

Speciial Rychnovsky Habrovak

Svate¢ni special vyrobeny z mladiny o koncentraci

G E vy§i ne# 15%. Obsah alkoholu nad 6%.
3‘3 JP} %% Je to pivo tzv. grandtového typu, barvou pfipomina
3 2 esky drahokam — granat.
®  omeoeenss Je drahokamem rovnéZ mezi rychnovskymi pivy, S

RYCHNOVSKY neopakovatelnou, ptijemnou nasladlou chuti,
nevtiravou hotkosti a vyraznéjsi karamelovou chuti a

vuni.

Skladba surovin, ve které dominuji ,,barevné slady*,

specielni postup ve varné a doba lezeni a zrani v

lezackém sklep€ zarucuje tu nejvyssi kvalitu vyrobku.
extra pivo Tento special navazuje na tradi¢ni special, vyrabény

sladkem Janem MikSem ve 20. — 40. letech minulého
stoleti pod nazvem "*Kvardian™.

I ,,Habrovak“ odkazuje na Pola¢kovu knihu.



PIVOVAR FALTUS CESKA TREBOVA - KOHOUT

vyrobce: ARMAT spol. s r.0., www.pivovar-faltus.cz

Pivo se v Ceské Tiebové vaiilo od pradavna. V roce 1526 ziskali tieboviti m&stané od vrchnosti préavo
vybudovat obecni pivovar. Bohuzel v roce 1636 zachvatil mésto veliky pozar, jemuz padl za obét’ i
mistni pivovar, ktery jiz poté nebyl z viille vrchnosti znovu obnoven. Tak neslavné skocila prvni etapa
pivovarnictvi v Ceské Tiebové.

K obnoveni vyroby piva ve mésté pak doslo po dlouholeté odmlce az v roce 1872, kdy byl zaloZzen a
vystavén akciovy pivovar se sladovnou. Nicméné pivovaru se viibec nedafilo, coz dokumentuje tato az
tragicka pasaz z historickych pramenti (kam aZ miiZe laska k pivu dojit!!!):

., Pocatecni euforie nad zdarnym dokoncenim stavby a zahdjenim provozu pivovaru prerostla v nedlouhé dobé v
prozaické vystrizlivéni. DalSi osudy pivovaru nebyly prilis radostné. Kapital podniku nedosahl potrebné vyse,
coz se odrazelo v jeho celkovém hospodareni, a dluhy kvapem naristaly. Ke vsi smiile se objevily zdvady na
strojnim vybaveni a nadobi za 40 000 zlatych. Cas od casu se stavalo, Ze se celd varka piva zkazila a byla
vypoustena do Farského potoka, protékajiciho okolo pivovaru. Vyskytly se dalsi objektivni potize, ¢imz celkova
zadluzenost pivovaru narostla na castku 200 000 zlatych. Ve snaze o ndapravu byla roku 1885 zvolena nova
spravni rada v Cele s dr. Frantiskem Rybickou, v jehoz schopnosti byla vkladana velka duvéra. Z dalsich c¢leni
nové spravni rady lze pripomenout mistopredsedu Josefa Stépdnka, ucitele méstanské Skoly, a Ludvika Sauera,
obchodnika kozemi. Pivovar privital i nového sladka s dlouholetou praxi v oboru R. Svéta. Dobry zamér se vSak
nepodarilo dovést ke zdarnému konci, pivovar opét zapolil s dluhy, Zivoril z dalSich pujcek, které byli nuceni
spldcet predevsim panové Rybicka, Stépanek a Sauer. Situace dosla tak daleko, e nest'astny dr. Rybicka, kdy¥
v podniku proinvestoval veSkeré své penize, byl nucen pouZit i uspor staré hospodyné Barulky, ktera si
dlouholetou mzdu u svého pana ponechdvala v uschové. Nevéda, kudy kam, zatrpkly a zcela bez prostiedki,
odesel dr. Rybicka roku 1890 dobrovolné ze Zivota. Jeho hospodyné, ktera rovnéz prisla o viechny své uspory,
dozila na zdejsi fare u dékana Jana Matéjky.

V nésledujicich letech méstsky pivovar n€kolikrat zménil majitele, az jej v roce 1917 ziskala rodina
Lomova. Ta pivovar rozsahle zmodernizovala, rozsitila a dovedla k prosperité. A jako tomu bylo u
fady dalSich soukromych pivovard, v roce 1948 byl pivovar Lomiim znarodnén a stal se soucasti n. p.
Vychodo&eské pivovary. Uvedeny stav trval az do roku 1971, kdy byla v Ceské Tiebové vyroba piva
ukoncena, a objekt byl upraven na sodovkarnu. V roce 1985 pak doslo k uplné demolici objektu,
takze po roce 1989 nebylo co restituovat.

A pravé Pivovar FALTUS, ktery byl otevien teprve v kvétnu roku 2012, kone¢né navazuje na
tradici vaFeni piva v Ceské Tiebové, ktera si své ,,méstské pivo™ jist& zaslouzi. Pivovar je vystavén
na kapacitu 1000 hl/piva ro¢né. Vari pivo pod znackou KOHOUT. Toto pivo je vafeno klasickym
dvourmutovym zptisobem, bez pouziti extraktli. Pivovar vati pivo KOHOUT svétlé 10°, 11° a 12° a
pivo KOHOUT tmavé 14°.

Ochutnejte i Vy tohoto ,,novacka* mezi minipivovary...



OSTRAVAR STO15° - JUBILEJNI

vyrobce: Pivovar Ostravar, od r. 1997 soucast spolecnosti Pivovary Staropramen a.s., Www.0Stravar.cz

Predstavovat pivovar Ostravar asi nikomu, obzvlasté pak na severni Moravé, netieba. Ostravar se
vyrabi tradi¢ni technologii spodniho kvaseni v otevirenych kadich spilky a vyznacuje se stfedni plnosti
a specifickou horkosti. V sou¢asné dob¢ pivovar Ostravar produkuje dva druhy piva, a to svétlé pivo
Ostravar Original a svétly lezak Ostravar Premium. V pivovaru se dale vyrabi znamy pivni special
Velvet a pivo fanouski FC Banik, polotmavy lezak Bazal.

Tento tradiéni vyrobce piva, jehoZ tradice vyroby saha az do roku 1897, ptipravil ke svému 115.
vyro¢i novy specidl Snazvem Ostravar STO15°, ktery byl uvaien podle zcela nové, originalni
receptury a pii jeho piipravé byly pouzity specifické suroviny i postupy. Jedna se o silnéjsi
polotmavé pivo s vysokym obsahem alkoholu 6,9%, vysSi plnosti a vyraznéjSim chmelovym
aroma. Nikdy béhem uplynulych 115 let nebyl na ¢epu tak silny Ostravar, jako tento!!!

Rozhodnuti, Ze Ostravar uvati vyrocni pivo, padlo loni v 1ét¢. Kompletni priprava nového piva
trvala pil roku. Béhem podzimu 2011 ostravsti pivovarnici nejprve zkouSeli rizné postupy,
receptury, viné a chuté, a poté uvafili prvni zkuSebni varky. Vrchni sladek ostravského pivovaru
Richard Kornas k tomu uvedl: ,,Hledali jsme néco vyjimecného, co bude odpovidat vyznamu naseho
kulatého vyroci. Vzdyt Zadny jiny pivovar v Moravskoslezském kraji nevari své pivo tak dlouho jako
my*“. Vyroéni Ostravar STO15° je tak originalni v mnoha smérech: pouzitymi slady, zplisobem
chmeleni, obsahem alkoholu i jinou barvou a pénou. Sladek Kornas popisuje: ,,Mdm-Ii pouzit strucnou
charakteristiku, pak nase STO15° se vyznacuje sytejsi barvou, vyssi plnosti chuti a vyraznym
chmelovym aroma”.

Special od svého uvedeni na trh v bfeznu roku 2012 zaznamenal u pivaiti na severni Moravé
obrovsky uspéch, takze Ostravar musel ptivodné limitovanou vyrobu ve vysi 3 tisic hektolitri rozsifit
0 dalSich 200 000 pallitrii. Soucasné jej zacal nabizet po celé republice.

Zachutna 1 Vam?



SVATOMARTINSKY SPECIAL, 13,2 %

vyrobce: Pivovar Jihlava, soucast spole¢nosti Pivovary Lobkowicz, www.pivovar-jihlava.cz

Od Q. 114 v této restauraci.

CVACOmARTINSKY
13 e vses SPECIAL

“:'9 g rﬁ? W ,\%\R nn i@mu_ www.cestapivnichznalcu.cz

Tento specidl z produkce dobfe zndmého pivovaru v Jihlavé, je novinkou 1éta 2012. Jedna se o svrchné
kvaseny Alt Bier z dilny Pivovaru Jihlava. Sladek Jaroslav Kalina vychazi pfi jeho ptipraveé z tradini
receptury zndmé jiz v 16. stoleti. Pivo je svrchné kvasené a vafené jen na jeden rmut v médéném kotli
s pfimym ohfevem. Vyrabi se z je¢ného i pSeni¢ného sladu, ktery dodava pivu lehce bananovou a
hi‘ebi¢kovou viini. Z plného sladkého téla postupné vychazi vyrazna hoikost. Tu si konzument
skute¢né vyrazné uvédomi az po nékolika douscich, a to tak, ze hotkost ulpiva a trne na jazyku.

Tento special je urCen ke svatecnim jidlim tradi¢ni ¢eské kuchyné, napf. i K pecené huse, ktera se
kazdoro¢né na sv. Martina pfipravuje.

MiiZe vibec pivo z 16.toleti chutnat dneSnimu konzumentovi? A bylo tehdejsi vibec pitelné?
Ochutnejte a odpovézte si sami...

10



DOMACI PIVO ,,HORAL¥, jeZ si kazdy nazve po svém...(dnes jen koSt pro odvazné)

Pokud mate lasku k pivu v sob¢ skuteéné zakofenénou, jisté Vas jiz nejednou napadlo, jaké by to asi
bylo, uvafit si svoje vlastni pivo. Ten krasny sen, stat se alespofi na chvili opravdovym sladkem, si
muzete pomérné snadno splnit (stejné jako organizatofi této pivni besidky). Cely proces neni ani
slozity, ani naro¢ny na vybaveni, a konec koncti ani nijak zvlast ekonomicky naro¢ny. Vse co
k domacimu vareni poti‘ebujete je opravdové pivovarské nadSeni a notna davka trpélivosti.

Jelikoz se da predpokladat, ze kazdy, kdo poctivé docetl v bulletinu az po tyto radky, je zapaleny pivni
nadSenec, radi takovému ¢tenafi odtajnime ,,jak na to*, jak si ptipravit vlastni domaci pivo. Zde je
pro Vas jednoducha instruktaz:

1)

Zakladem pro domaci vafeni je tato tajuplna ,,pixla®, tj. pivovarska souprava z Bruntalské sladovny.

. sladovnabruniol.cx
Home magelsee oy

"
«oe Aim o

b,

brich kvasnicovs

Snadno ji zakoupite na internetu (www.sladovnabruntal.cz), ptipadné na nasi besidce, a to za necelych
300,-K¢. Z jednoho baleni miizete vyrobit dle vlastni ville 9 litrii kvalitni kvasnicové 12° az 11 litrii
kvasnicové 10°.

Uvnitf baleni se nachazi ,,sladovy vytazek™ v tekutém (zahusténém) stavu medovité konzistence,
neboli karamelizovana sladina ur¢ena k vyrobé piva. Dale v ném naleznete sacek S granulovanym
chmelem a pytli¢ek pivovarskych kvasnic.

1)

Smichate sladinu s vodou a zac¢nete varit. Cely proces vafeni vede po nékolika hodinach k ziskani
mladého piva neboli mladiny.

11



Jedna se neopakovatelny ritual, ktery je nejlépe travit se skupinou podobnych nadSenct jako jste sami.
Pospolité vafeni je nejen vhodné, ale i velmi praktické, nebot’ po celou dobu vaieni se musi tekutina
vV nadobé neustale michat!

Kdyz za¢ne tekutina v nadobé mirné vafit, vsypete do ,.kotle* granulky chmele. Poté vatite dal (ted jiz
naplno), za stalého michani, a to celych 90 minut. Pravé v této fazi jiz zacina vase budouci pivo
prekrasné vonét jako v béZném primyslovém pivovaru, coz vafeni nesmirné zpiijemiiuje.

Na konci vatfeni dolijete do nadoby pievafenou vodu odpovidajici mnozstvi, kterd se vafenim
z nadoby odpatila.

1)

Po 90 minutach vzniklou mladinu odstavite a musite ji zchladit na cca 15-20°C. Jak to provedete je
jen na Vas, nicméné Zadnou ,,Sokovou metodu® nepouzivejte. Muzete klidné pockat az do druhého
dne, mizete nékolik hodin ochlazovat pozvolna, kazdopadné musite byt trpélivi a nic neuspéchat.
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IV.)

Pokud mate fadné¢ mladinu zchlazenou, dikladné si rozmichate v trosce mladiny pivovarské kvasnice.
Nasleduje proces filtrace na spilku, kterym odstranite z mladiny zbytky rozvafeného chmele. Budete
pottebovat hadi¢ku, prodySnou tkaninu, cednik a néjakou vhodnou nadobu (spilku), na které vam
bude pivo v nasledujicich dnech kvasit. Poté, co mladinu pfefiltrujete do spilkové nadoby, pfimichate
pripravené pivovarské kvasnice. Ty zahy zacnou své uzasné dilo. Pivo ponechate stat ve spilce
V mistnosti o teploté cca 15°C.

V)

Nasledujicich 6 dni Vam pive kvasi, na povrchu mladiny se objevuje bohata smetanovita péna,
kterou je tfeba prubézné odebirat.

V1)

Po 6 dnech pivo opatrné prefiltrujete a stocite do lahvi, ¢imz se zbavite kalu, ktery po kvaseni
vytvori kvasnice na dné spilky.
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Po stoceni uz to sice vypada jako pivo, ale jesté to zdaleka pivo neni. Na dné spilky Vam zbude
nepotiebny kal ,,vyCerpanych kvasinek.

I,

LT EET

VIL)

Do lahvi pFidate cukr, poiradné protiepete a nechate pivo leZet nasledujici 3-4 tydny. V této fazi
VasSe pivo jesté nema prakticky zadnou vyraznou chut’, naopak musi se ulezet (vyrabite lezak),
pticemz pravé v prubéhu lezeni zbylé kvasinky, které v pivu zistaly i pfes profiltrovani, pracuji spolu
s cukrem a pivo v lahvich i nadale soustavné prokvasuji. Az zde vznika vysledna chut Vaseho
domaciho piva. Trpélivost je tudiz na miste.

No a to je vSechno. Jestli se organizatoriim pivni besidky domaci kvasnicova 12° alesponi trochu
povedla, to mize odvazny navstévnik akce provétit praveé dnes veder.

Takze, s chuti do toho a pfi Vasem vlastnim vaieni ,,Dej biih §tésti*.

Prijemnou zabavu pri poznavani novych pivnich ,,Zazitka*“ Vam
preje volné sdruZeni pratel Durdingu, Filmovy klub Vsetin a
Restaurace Diam kultury Vsetin.
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